ALLTCRINE

PA STOCKHOLMSBATEN QROOZ

HAVSMENY

POCHERAT OSTRON
grillad gurka, gron chili, krispiga alger, torkad vindger

DYKFANGAD PILGRIMSMUSSLA
ramslokskapris, grillad gridde, vit soja

SALTBAKAD LOFOTENTORSK
skaldjursbakad blomkal, vispat hummersmor, inlagd flider

OMELETTE NOVEGIENNE
mandelkaka, farskostglass, brynt smor, blabar, lagerblad

BRASSERIEMENY

OSTRON
klassiska tillbehor

GRODLAR "PERSILLADE”
persilja, vitlok, dinkelbaguette

COTE DE BEUF "ROSSINT”
anklever, bakad jordirtskocka, trattkantareller, ingefira

BABA AU RHUM
karameliserad ananas, svartpeppar, lattvispad kokosgradde

SKOGSMENY

DOVHJORTSTARTAR
grillad pepparrotsgradde, havtorn, nasturtium

GLODBAKAT HJORTHJARTA
brind 16k, grillade betor, Sherry

ORTBAKAT HJORTINNANLAR
brisserad hjortbog, picklad jordértskocka, portvinsplomon

BAKAD MORK CHOKLAD
lakrits, littvispad mjolkchoklad, varma hjortron, brynt smor

KOKSBORDET

MIDDAG UTOVER DET VANLIGA
allt serveras fran fat pa bordet vilket ger en hirlig
familjekinsla

TEMA EFTER SASONG
allt ifran ett harligt fiskafange till allt vilt skogen har
att erbjuda

6 - 8 SERVERINGAR
bade sma och stora ritter serveras allt eftersom i lagom takt

DESSERTTARTA
alltid festligare med téarta, glasstarta med maring, sisongens
bir och kriamig glass eller nyvispad sorbet

SPECIALONSKEMAL
Vi gor sjdlvklart drinktilltugg snittar till férdrinken. Allt efter vad sdsongen dikterar.

Onskar ni musik eller annan underhallning dr ni vilkomna att hora av er sa hjdlper vi er att skriddarsy

er egna unika lunch eller middag.



