
                                             

CANAPÉER PÅ QROOZ
 

• Rostad purè av butternutpumpa, morot & sötpotatis, picklad shitakesvamp, 
Valenciamandel(vegansk) 

• Quesadilla med kronärtskocka, färskost, lime, chili & örter 
• Cheviche på sotad linfångad tonfisk, mango, gurka, tomat, lime, chili & örter 
• "Reuben sandwich" pastrami rök oxbringa, surkål, lagrad cheddar, persilja, färskost 
• Bocadillo med serrano, tapenade, färskost, paprika, baguette 
• Skagenröra i liten skål med  rågbrödströssel , dill & fänkålssallad 
• Konfiterad riven gårdskyckling, len rotsellericremè med tryffel och rökt mandelströssel 
• Steak tartar på flanken,smaksatt med brännt hö och olivolja,majo på brynt smör och 

pepparrot 
• Gubbröra med rågbröd 
• Klassisk råbiff med beta & äggcremè 
• Liten råbiff med kimchikål, garigurka och rostade sesamfrön 
• Mörbakad rotselleri, tryffelcreme  och friterat bovete 
• Cremè på grillad kronärtskocka, picklad shitake & tomat 
• Mördegskakor bakade på Svartbrännaost & havssalt (3st)
• Bifftartar på surdegsbaguette, Älvdalsrom, pepparrotscremè, friterad lök och friterad 

kapris
• Liten sparrispotatis med äggcremè, tryffel och örter
• Rilette på nattbakat anklår, rostad pumpacremè, granolja och saltrostade pumpakärnor
• Lättgravad sotad regnbåge med dillemulsion, syrad gurka, krasse
• Nattbakad gris på rågbröd, senapsfrön, surkål och kryddörter
• Skagenröra i liten skål med löjrom, rågbrödströssel
• Liten quice på brännsvinost, dillgravad forellrom och syrad rödlök
• Grön sparris, riven svensk gethårdost, säsongstryffel
• Krispigt smågrönt, brödjord, ädelostcremè
• Rabarber och jordgubbskompott med vanilj/citroncremè och havrefras
• Chokladfondant med dulche leche med havssalt
• Granskottsglass, kryddkaka smulor


